
(แขกเกินคิดราคา 230 บาท/ท่าน)

>>> สามารถเลือกรายการอาหารดังนี ้<<<

รายการอาหารพเิศษ 1 รายการ

ราคา 17,000 บาท แขก 50 ท่าน 
(แขกเกินคิดราคา 280 บาท/ท่าน)

ราคา 28,000 บาท แขก 100 ท่าน 
(แขกเกินคิดราคา 250 บาท/ท่าน)

ราคา 50,000 บาท แขก 200 ท่าน 

ไม่มีค่าบรกิาร และค่าจัดเลี้ยงนอกสถานท่ี (ตามพื้นท่ีท่ีก าหนด นนทบุร ี
กรุงเทพมหานคร หรอืพื้นท่ีใกล้เคียง)

จองต้ังแต่วนันี้ - 31 ม.ค. 68
PROMOTION BUFFET

ราคา 14,000 บาท แขก 30 ท่าน 
(แขกเกินคิดราคา 300 บาท/ท่าน)

รายการแกง 1 รายการ

รายการผัด 1 รายการ

รายการอาหารอบ หรอื ย า 1 รายการ

รายการอาหารทอด 1 รายการ

รายการน ้าพรกิ 1 รายการ

ขา้วหอมมะลิ

ขนมหวาน

ผลไม้สด 3 ชนิด

น ้าสมุนไพร 1 รายการ

น ้าเปล่า & น ้าแขง็ฟรตีลอดงาน



: Green Curry with Fresh Fish Balls

: Roasted Duck Red Curry

แกงคัว่สบัปะรดกุ้งสด :  Red Curry Pineapple and Shrimp

แกงสม้ชะอมกุ้งสด : Sour Curry with Vegetable Omelet

แกงสม้ผักรวมปลากะพงทอด : Sour Soup with Fish and Mixed Veggies

แกงเลยีงผักรวมกุ้งสด : Spicy Mixed Vegetale Soup with Prawns

แกงจืดปลาหมกึยดัไสห้มูสบั : Stuffed Squid in Plain Soup - Pork

แกงจืดปลาหมกึยดัไสไ้ก่สบั : Stuffed Squid in Plain Soup - Chicken

ต้มย ากุ้งน ้าขน้ : Prawn and Lemon Grass Soup with Mushrooms

ต้มย ารวมมติรทะเลน ้าขน้ : Hot and Sour Seafood Soup

ต้มโคลง้ปลาดกุยา่ง : Sour and Spicy Smocked Dry Fish Soup

ขาหมูพะโลผั้กกาดดอง : Stewed Pork Leg

ผัดกะเพราหมุกรอบ : Stir Fried Crispy Pork and Basil

ผัดกะเพราทะเลรวม : Stir Fried Basil with Mixed Seafood

ผัดคะนา้หมูกรอบ : Stir Fried Kale with Crispy Pork

ผัดบลอ็คโคลี่แครอทกุ้งสด : Stir Fried Broccoli with Shrimp

ผัดคะนา้กุ้งสด : Stir Fried Kale with Shrimp

ทะเลผัดฉ่า : Thai Stir Fried Spicy Sea Food

ผัดผงกะหรีท่ะเล : Stir Fried Seafood with Curry Powder

ผัดผงกะหรีป่ลาหมกึ : Stir Fried Squid with Curry Powder

ลกูชิ้นปลาผัดพรกิแกงใสถั่ว่ฝักยาว : Spicy Stir Fried Fish Ball with String Bean

ปลากระพงทอดราดพรกิสามรส : Fried Fish with Sweet Chilli Sauce

หมูกรอบผัดพรกิขงิ : Crispy Pork and Yard Long Bean Red Curry

ผัดเผ็ดเนื้อปลากราย : Stir Fried Fish Balls with Red Curry

ปลาหมกึผัดไขเ่ค็ม : Stir Fried Squid with Salted Egg

เขยีวหวานทะเลผัดแหง้ : Stir Fried Seafood with Green Curry

ผัดผักรวมมติรเหด็หอมกุ้งสด : Stir Fried Mixed Vegetables with Shrimp

ผัดขา้วโพดอ่อนเหด็ฟางกุ้งสด : Stir Fried Young Corn and Straw Mushroom with Shrimp

ปลากะพงนึง่ซอ้ิีว : Steamed Fish with Ginger and Soy Sauce

ปลากะพงนึง่มะนาว : Steamed Fish in Lemon Sauce

ลาบรวมมติรทะเล : Seafood Spicy Salad with Herbs

รายการท่ี 1 : อาหารพิเศษ - SPECIAL MENU (เลือกได้ 1 รายการ)
แกงเขยีวหวานเนื้อปลากรายยอดมะพรา้วอ่อน 
แกงเผ็ดเป็ดยา่ง



ย าก้านคะนา้กุ้งสดไก่สบั : Spicy Chinese Kale Salad

ย าทะเลรวมมติร : Spicy Seafood Salad

ปลาหมกึผัดผงกระหรี่ : Stir Fried Squid with Curry

ย าตะไครกุ้้งสด : Spicy Lemongrass Salad with Shrimps

ผัดหอยลายน ้าพรกิเผา : Stir Fried Clams with Roasted Chili paste 

ผัดปลาหมกึใสไ่ขเ่ค็ม : Stir Fried Squid with Salted Egg

หอยลายผัดฉ่า : Stir Fried Baby Clams with Roasted Chili Paste

ปลาดกุผัดพรกิแกง : Stir Fried spicy Thai catfish with Curry

คัว่กลิ้งกระดกูหมูสะตอ : Southern Stir Fried Pork Ribs Stew with Yellow Curry Paste 

มสัมัน่ไก่ : Massamon Curry with Chicken

แกงเขยีวหวานไก่มะเขอืเปราะ : Thai Green Chicken Curry

แกงเผ็ดไก่ใสฟ่กั : Red Curry with Chicken and Winter Melon

แกงแพนงไก่ : Chicken Panang Curry

แกงกะทิหนอ่ไมด้องไก่ : Chicken curry with coconut milk,pickled bamboo shoots

แกงเผ็ดมะเขอืไก่ : Chicken Eggplant Red Curry

แกงขี้เหลก็หมูยา่ง : Kassod Leaves Curry with Pork (Gaeng Kee Lek Moo Yang)

แกงคัว่ฟกัทองหมู : Pork and Pumpkin Curry (Gang Kua Moo)

แกงคัว่สบัปะรดหมู : Red Curry Pineapple and Pork

แกงหมูสามชัน้เทโพ : Thai Red Curry with Pork Belly &  Water Spinach (Kaeng Tay Pho)

แกงแพนงหมู : Pork Panang Curry

แกงคัว่สบัปะรดหอยแมลงภู่ : Khang Kua Pineapple and Mussels

ต้มกะทิสายบวัปลาทนูึง่ : Thai Coconut Curry of Steamed Mackerels  and Lotus Stems

แกงป่าไก่ : Red Curry with Chicken (Gang Pa Kai)

ต้มย าไก่น ้าใส : Spicy Chicken Soup (Tom Yum Gai)

ต้มย าไก่น ้าขน้ : Spicy Chicken Soup (Tom yam kai naam kon)

ต้มย าไก่ใบมะขามอ่อน : Spicy & Sour Soup with Chicken and young tamarind leaf

ต้มแซบ่ไก่ : Chicken Feet Spicy Soup

อ่อมไก่ : Esarn Chicken Giblets With Herbs Curry Flashcards

ต้มแซบซีโ่ครงหมูอ่อน : Hot and Spicy Soup with Pork Ribs

แกงป่าหมู : Red Curry with Pork (Gang Pa Moo)

รายการท่ี 2 : แกง - CURRY (เลือกได้ 1 รายการ)



ต้มย าขาหมู : Tom Yum Pork Leg

แกงจืดเต้าหู้ไก่สบัผักกาดขาว : Clear Soup with Tofu and Minced Chicken  (Kang Jued Tao Hoo)

แกงจืดเต้าหู้ไก่สบัสาหรา่ย : Seaweed Soup with Minced Chicken

แกงจืดมะระสอดไสไ้ก่สบั : Stuffed Bitter Guord with Seasoned Minced Chicken

แกงจืดกะหล ่าปลสีอดไสไ้ก่สบัวุน้เสน้ : Stuffed Cabbage Soup -Chicken

ซุปไก่มนัฝรัง่ : Chicken and Potato Soup

ไขพ่ะโลไ้ก่ : Egg and Chicken in Sweet Brown Sauce

ไก่ตุ๋นฟกัมะนาวดอง : Chicken and Grourd with Preserved Lime Soup

ปีกไก่ตุ๋นพะโลผั้กกาดดอง : Stewed Chicken wings

แกงจืดเต้าหู้หมูสบัผักกาดขาว : Clear Soup with Tofu and Minced Pork (Kang Jued Tao Hoo) 

แกงจืดเต้าหู้หมูสบัสาหรา่ย : Seaweed Soup with Minced Pork

แกงจืดกะหล ่าปลสีอดไสห้มูสบัวุน้เสน้ : Stuffed Cabbage Soup -Pork

ต้มจืดหนอ่ไมห้วานกระดกูหมู : Sweet Bamboo Shoot Boiled with Pork Bones Soup

ต้มจืดผักกาดดองซีโ่ครงหมู : Pickled Lettuce Soup Pork Ribs

แกงใตปลา : Thai Fish Organs Sour Soup

ไขพ่ะโลห้มู : Egg and Pork in Sweet Brown Sauce

ซุปหมูมนัฝรัง่ : Pork and Potato Soup

ต้มจืดมะระหมูสบั : Stuffed bitter gourd with seasoned minced pork soup 

แกงจืดผักกาดดองซีโ่ครงหมู : Pickled Lettuce Soup with Spare Rips 

ต้มจืดแตงกวายดัไสห้มูสบั : Stuffed cucumber with minced pork soup

ผัดกะเพราไก่ชิ้น : Stir Fried Chicken with Holy Basil

ผัดกะเพราไก่บด : Stir Fried Chicken with Holy Basil (minced chicken)

ผัดกระเพราเครื่องในไก่ : Stir Fried Chicken Liver with Holy Basil

ผัดกระเพราหนอ่ไมไ้ก่ : Stir Fried Basil with Chicken and Bamboo Shoots

ผัดฉ่าไก่ : Thai Stir Fried Spicy Chicken

ผัดเปรีย้วหวานไก่ : Sweet and Sour Sauce Fried with Chicken

ไก่ผัดขงิ : Stir-Fried Chicken with Ginger

เขยีวหวานไก่ผัดแหง้ : Stir Fried Chicken with Green Curry
ผัดผงกะหรีไ่ก่ : Stir Fried Chicken with Curry Powder

รายการท่ี 3 : ผัด - STIR FRIED (เลือกได้ 1 รายการ)



ผัดบลอ็คโคลี่แครอทไก่ : Stir Fried Broccoli with Chicken

ผัดผักรวมมติรเหด็หอมไก่ : Stir Fried Mixed Vegetables with Chicken
ไขย่ดัไสไ้ก่สบั : Stuffed Omelette (Chicken)

เต้าหู้ทรงเครื่องไก่สบั : Deep Fried Tofu with Gravy Sauce (Chicken)
ผัดวุน้เสน้ใสไ่ขท่รงเครื่องใสไ่ก่ : Stir Fried Glass Noodles 

ผัดหนอ่ไมใ้สไ่ขแ่ละไก่ : Stir Fried Bamboo Shoot with Noodles Chicken and Egg

ไก่ผัดพรกิเผา : Stir Fried Chicken with roasted chili paste

ไก่กระเทียม : Garlic Chicken

หมูกระเทียม : Garlic Pork

ผัดวุน้เสน้ใสไ่ขไ่ก่สบั : Stir Fried Glass Noodles with Egg 

ผัดคะนา้หมูชัน้ : Stir Fried Kale（Chinese broccoli) with Pork Slices

กะหล ่าปลนี ้าปลาหมูสามชัน้ : Stir-Fried Cabbage and pork with Fish Sauce

ผัดสายบวัหมู : Stir Fried  Lotus Stem (Bua)with Pork 

กระดกูหมูผัดพรกิแกง : Stir Fried Pork ribs with Red Curry Paste

หมูยอผัดพรกิเผา : Stir Fried Spicy Vietnamese Sausage with Roasted Red Chili Paste  

ผัดบวบไขใ่สห่มู : Stir fried pork and egg holders gourd

ผัดกะเพราหมูชิ้น : Stir Fried Pork with Holy Basil

ผัดกะเพราหมูบด : Stir Fried Pork with Holy Basil (minced pork)

ผัดเปรีย้วหวานหมู : Sweet and Sour Sauce Fried with Pork
ผัดมะเขอืยาวหมูสบั : Stir Fried Eggplant with Pork
คัว่กลิ้งกระดกูหมูหนอ่ไมส้ด : Stir Fried Pork bones fresh bamboo shoots with Yellow Curry Paste    

คัว่กลิ้งกระดกูหมู : Southern Stir-Fried Pork with Yellow Curry Paste   

ซีโ่ครงหมูหวาน : Sweet Pork Ribs  

ผัดพรกิหยวกหมู : Stir Fried Pork with Green Peppers

ผัดผงกะหรีห่มู : Stir Fried Pork with Curry Powder

เขยีวหวานหมูผัดแหง้ : Stir Fried Pork with Green Curry

เต้าหู้ทรงเครื่องหมูสบั : Deep Fried Tofu with Gravy Sauce (Pork)

ไขย่ดัไสห้มูสบั : Stuffed Omelette (Pork)

ผัดผักบุง้พรกิแกงหมู : Spicy Stir Fried Pork with Red Curry Paste 

ผัดแขนงเบคอนผัดน ้ามนัหอย : Stir-fried Baby Cabbage with Pork bacon

ผัดถัว่ลนัเตาหมูชิ้น : Stir Fried Pork and Sweet Snap Peas 

ผัดพรกิแกงถัว๋ฟกัยาวกับหมู : Stir fried pork and sting bean red curry paste 



ผัดบลอ็คโคลี่แครอทหมู : Stir Fried Broccoli with Pork

ผัดผักรวมมติรเหด็หอมหมู : Stir Fried Mixed Vegetables with Pork
หมูผัดกะปิ : Stir Fried Pork with Shrimp Paste 

ผัดผักรวมมติรลกูชิ้นปลา : Stir Fried Mixed Vegetables with Fish Ball
ผัดผักรวมมติรลกูชิ้นกุ้ง : Stir Fried Mixed Vegetables with Shrimp Ball

ปลาดอลลี่ทอดราดพรกิสามรส : Dolly Fish with Sweet Chilli Sauce

ปลาดอลลี่ผัดพรกิไทยด า : Stir Fried Dolly Fish with Black Pepper

ปลาดอลลี่ผัดขึ้นฉ่าย : Stir Fried Dolly Fish  with Chinese Celery  

พะแนงปลาดอลลี่ : Dolly Fish Panang

ฉู่ฉ่ีปลาดอลลี่่่
่

: Dolly Chuchee in red curry sauce

Vegetarian - Stir Fried
ผัดผักรวมมติรเหด็หอม : Fried mixed vegetables
ผัดกะเพราเต้าหู้ทอด : Stir fried Thai basil with tofu
ผัดกะเพราเหด็รวม : Stir fried basil with mixed mushrooms
ผักฟกัทองใสไ่ข่ : Stir Fried Pumpkin with Egg
เต้าหู้ทรงเครื่องมงัสวริติั : Fried soybean tofu with mixed vegetables
เต้าหู้ลกูเขย : Fried Tofu with Tamarind Sauce
ผัดพรกิแกงเต้าหู้กับถัว่ฝักยาว : Stir Fried Tofu with Red Curry Paste and Yard Long Bean
ผัดฟกัทองใสไ่ข่ : Stir Fried Pumpkin with Egg
แตงกวาผัดไข่ : Stir Fried Cucumber with Egg

มะระผัดไข ่ : Stir-fried bitter gourd with eggs
ผัดผักกาดดองใสไ่ข่ : Stir Fry Pickled Mustard Green with Egg
ผัดเหด็รวมน ้ามนัหอย : Stir Fried Mushrooms with Oyster Sauce
ผัดแขนงน ้ามนัหอย : Stir-fried Baby Cabbage with Pork 
ผัดบวบใสไ่ข่ : Stir-Fried Zucchini with egg 
ผัดผักรวม : Stir Fried Mixed Vegetables

ปลาแพนกาเซยีสนึง่ซอ้ิีว : Steamed Pangasius with Ginger and Soy sauce

รายการท่ี 4 : อบ - BAKE / น่ึง - STEAM / ย า - SPICY SALAD (เลือกได้ 1 รายการ)



ปลาแพนกาเซยีสนึง่มะนาว : Steamed Pangasius in Lemon Sauce
ฉู่ฉ่ีปลาแพนกาเซยีส : Pangasius Chuchee in Red Curry (Chu Chi Fish)
ปลาแพนกาเซยีสนึง่บว๊ย : Steamed Pangasius with Pickled Plum
นอ่งไก่เลก็อบซอ้ิีวก้านคะนา้ : Small Chicken Broth with Soy Sauce
ไก่นึง่ซอ้ิีว : Steamed Chicken with Soy Sauce
ซีโ่ครงหมูอบคะนา้ : Baked Pork Spare Ribs with Soy Sauce
หอ่หมกปลากราย : Thai Steamed Fish Curry (Homok)
ไก่ยา่งน ้าพรกิจิ้มแจ่ว : Grilled Chicken with Thai Spicy Sauce
หมูยา่งน ้าพรกิจิ้มแจ่ว : Grilled Pork with Thai Spicy Sauce
ไขตุ่๋นทรงเครื่อง : Steamed Egg (Kai Thoon)
ย าปลาทสูมุนไพร : Spicy Thai Mackrel Salad
ย าวุน้เสน้รวมมติร : Mixed glass noodle salad

ย ากนุเชยีง : Chinese Sausage Spicy Salad
ย าไขด่าวทรงเครื่อง : Spicy Salad with Fried Eggs
ย าคอหมูยา่ง : Spicy Grilled Pork Neck Salad

น ้าตกหมูทอด : Spicy Fried Pork Salad
หมูมะนาว : Spicy Pork with Lime Salad
ย าหมูยอ : Spicy Vietnamese Sausage Salad
ลาบหมู : Spicy Minced Pork Salad
ย ามะเขอืยาวหมูสบั ไขต้่ม : Spicy Grilled Eggplants Salad
ย าก้านคะนา้หมูสบัไขต้่ม : Spicy Chinese Kale Salad
น ้าตกไก่ทอด : Spicy Fried Chicken Salad
ลาบไก่ : Spicy Minced Chicken Salad
ย ามะเขอืยาวไก่สบั ไขต้่ม : Spicy Grilled Eggplants Salad
ย าก้านคะนา้ไก่สบัไขต้่ม : Spicy Chinese Kale Salad

ย าไขด่าว : Spicy salad with fried eggs

ปีกไก่ทอดเกลอื : Fried Chicken wings with Salt
ปีกไก่ทอดตะไคร้ : Fried Chicken wings with Lemon Grass)
ปีกไก่ทอดอบซอสบาบคิีว : BBQ Chicken Wings

รายการท่ี 5 : ทอด - FRIED (เลือกได้ 1 รายการ)



ปีกไก่ชุปแป้งทอด : Fried Chicken Wings

ปีกไก่ทอดกระเทียมพรกิไทย : Chicken Fried with garlic and pepper
ซีโ่ครงหมูทอดกระเทียมพรกิไทย : Fried Pork Spare Ribs with Garlic and Pepper
ไก่สบัปั้ นทอด : Fried Garlic Pepper Chicken Ball
หมูสบัปั้ นทอด : Fried Garlic Pepper Pork Ball
ไก่ชุปแป้งทอดราดซอสเทอรยิากิ : Chicken Teriyaki Fried
หมูชุปแป้งทอดราดซอสเทอรยิากิ : Pork Teriyaki Fried
หมูเสน้โรยงา : Fried Pork with sesame seeds
ทอดมนัปลากราย : Fried fish-paste balls
หมูสามชัน้ทอดน ้าปลา : Deep Fried Pork Belly with fish sauce
ไขเ่จียวหมูสบั : Minced Pork Omelet

ไขเ่จียวไก่สบั : Minced Chicken Omelet

เต้าเจี้ยวหลน + ผักสดและผักต้ม
Preserved Soy Bean Dip + Fresh vegetables and boiled vegetables

น ้าพรกิปลาท ู+ ผักสดและผักต้ม
Fried Mackerel with Shrimp Paste Sauce + Fresh vegetables and boiled vegetables

น ้าพรกิลงเรอื + ผักสดและผักต้ม
Naam Prik Long Rau + Fresh vegetables and boiled vegetables

น ้าพรกิหนุม่ + ผักสดและผักต้ม
Northern Thai Green Chilli Dip (Nam Prik Num) + Fresh vegetables and boiled vegetables

น ้าพรกิอ๋อง + ผักสดและผักต้ม
Northern Style Chilli Dip + Fresh vegetables and boiled vegetables

ขา้วหอมมะลิ : Jasmice Rice

ขา้วกลอ้งหอมมะลิ  (เพิม่ 15 บาท / ท่าน) : Jasmine Brown Rice

ขนมจีน (เพิม่ 10 บาท) : Khanom Jeen 

Fresh Vegetables and Boiled Vegetables
รายการท่ี 6 : น ้าพรกิ - CHILLI (เลือกได้ 1 รายการ)

รายการท่ี 7 : ข้าวหอมมะลิ - RICE (เลือกได้ 1 รายการ)



ขนมกลว้ยบวชชี : Banana Dumplings
ขนมลอดชอ่งไทย : Lod Chong Dessert in Coconut Milk

ครองแครงกะทิ : Caramelized Crisps in Coconut Sauce

ขนมบวัลอยเผือกแก้ว : Taro Balls in Coconut Cream
ฟกัทองแกงบวด : Pumpkin in Sweet Coconut Milk

ขนมบวัลอยสามส ี : Rainbow Thai Glutinous Rice Balls (Bua Loi)
บวดเผือก : Taro in Sweet Coconut Milk

สาคเูปียกมะพรา้วอ่อน

สาคเูปียกถัว่ด า : Coconut Sticky Rice with Coconut Black Bean Soup 

โบก๊เก๊ีย : Bok kia

ซาหริม่ : Sweet -Noodles in Coconut Milk Sysup

เต้าสว่น : Sweet Mung Bean Porridge with Coconut Cream 

น ้าแขง็ใสทรงเครื่อง กับเครื่อง 5 รายการ : Thai Street Food
สาคแูคนตาลปูน ้ากะทิ : Sago Cantaloupe with Young Coconut

สาคแูคนตาลปูนมสด : Sago Cantaloupe with Young Coconut

เฉาก๊วย : Grass Jelly

แคนตาลปู : Cantaloupe
แก้วมงักร : Dragon fruit
ฝรัง่ + พรกิเกลอื : Guava 
สปัปะรด + พรกิเกลอื : Pineapple 
แตงโม : Watermelon
มะละกอสกุ : Papaya

น ้ามะตูม : Bael Fruit Juice

น ้าล าไย : Longan Juice

: Sago and Young Coconut Meat Boiled in Syrup and Topped with         
   Thick Coconut Cream

รายการท่ี 8 : ขนมหวาน - THAI DESSERTS (เลือกได้ 1 รายการ)

รายการท่ี 9-11 : ผลไมส้ด - FRESH FRUITS (เลือกได้ 3 ชนิด)

รายการท่ี 12 : เครื่องด่ืม - DRINKS (เลือกได้ 3 ชนิด)



น ้าตะไครใ้บเตย : Pandan and Lemongrass Juice

น ้าฟรุต๊พนัซ์ : Fruit Punch

น ้าใบเตย : Pandan Juice

น ้าสม้ : Orange Juice

น ้าเก็กฮวย : Chrysanthemum Tea

น ้าอัญชนัน ้าผ้ึงมะนาว : Butterfly Pea Juice with Honey and Lime

น ้ากระเจี๊ยบ : Rosella Juice

น ้าลิ้นจี่ : Lychee Juice

น ้าสตรอเบอรร์ี่ : Strawberry Juice

น ้าฝรัง่ : Guava Juice

น ้าองุ่น : Grape Juice

น ้าโอเชยีนบลู : Ocean Blue

สิง่ท่ีทางรา้นเตรยีมให้
 - โต๊ะส าหรบัเตรยีมอาหารและโต๊ะส าหรบัวางอาหารบุพเฟต์่ครบชุด
 - ผ้าคลมุโต๊ะบุพเฟต์่ตามตรมีสงีานลกูค้า + ดอกไมต้กแต่งสวยงาม 
 - อุปกรณ์ส าหรบัใสอ่าหารอุ่นรอ้นครบชุด และอุปกรณ์ส าหรบัรบัประทานอาหารเซรามกิ มาตรฐานโรงแรม
 - พนกังานบรกิารจัดเลี้ยงคอยบรกิารตลอดระยะเวลา 3 ชม.  

เพิ่มเติม
 - หากจัดงานไมม่ลีฟิท์คิดค่าบรกิารยกเพิม่เติมชัน้ละ 500 บาท
 - ราคาดังกลา่วไมร่วมภาษีมูลค่าเพิม่ 7% 
 - หากลกูค้าต้องการใหด้แูลโต๊ะ VIP สามารถใชบ้รกิารเด็กเพิม่คนละ 800 บาท
 - ทางรา้นมบีรกิารจัดโต๊ะ Long Table , จัดตกแต่งซุม้ดอกไม ้, การตกแต่งตามตรมีงาน

ID Line : @24catering

ติดต่อจองงานจัดเลี้ยง 
เหมยีว 06-2354-6414


